LA BIBLE
DE VOTRE

GLASZ met toute la connaissance d'un bar au méme endroit
: recettes, allergénes, formation, checklists et relevés
HACCP. Accessible, vérifiable, a I'épreuve du turnover. Pour
que chaque nouvel employé soit prét avant son premier
service.
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NEUF LIGNES

GLASZ (toujours en majuscules) La bible de votre bar, enfin digitale. Alexandre Fauque, Ange Kouadio

16 septembre 2026 Paris, France Bars, du premier établissement aux
groupes multi-adresses

Navigateur, installable sur téléphone, Abonnement sans engagement, mensuel Derriére le bar du Soho House Paris
tablette ou ordinateur. Hors connexion, FR ou annuel (-20 %), dés 39 € / mois
/ EN




= e M QOPIER TELS QUELS

VERSION COURTE - 50 MOTS VERSION LONGUE - 150 MOTS

GLASZ est I'application parisienne qui digitalise la « Dans un bar, la connaissance vit dans la téte des gens, pas dans un systeme.
bible » des bars : recettes, allergénes, formation, Avec un turnover permanent, chaque départ emporte des recettes, des
checkilists et relevés HACCP. Créée par deux gestes et des procédures, et chaque arrivée oblige a tout réexpliquer en
superviseurs bar du Soho House Paris, elle aide les plein service.

établissements a résister au turnover et a former

chaque nouvel employé avant son premier service. GLASZ transforme ce savoir en outil que toute I'équipe peut suivre.
L'application réunit quatre bibles (cocktails, vins, food, barista) avec leurs
allergenes, des modules de formation et des quiz générés a partir des vraies
recettes du bar, des checklists horodatées et les relevés de température des
frigos pour le controle HACCP. Un nouvel employé suit son parcours de
formation et arrive prét au service.

Chaque employé se connecte avec son code PIN, sur un téléphone ou une
tablette, méme sans réseau. GLASZ a été concgue a Paris par Alexandre
Fauque et Ange Kouadio, superviseurs bar au Soho House Paris. Elle est
proposée sans engagement a partir de 39 € par mois.

s ECRITE EN PLEIN
SERVICE,

Une recette introuvable un vendredi soir, un allergene qu'on « ON A CONSTRUIT
cherche, une checklist sur un post-it. Et & chaque départ LIOUTIL QU'ON AURAIT

dans I'équipe, un savoir qui part avec la personne. Alexandre

Fauque et Ange Kouadio ont vécu ces situations pendant des VOULU A\IOIR EN
années derriere le bar, jusqu'au Soho House Paris. SERVICE- »

Dans un métier ou le turnover est permanent, former vite et ALEXANDRE FAUQUE, FONDATEUR

bien les nouveaux arrivants est devenu un enjeu quotidien. lls . _ I
Un bar qui tourne bien ne devrait jamais dépendre d'une seule

ont donc construit I'outil qu'ils auraient voulu avoir en service . .
personne qui « sait ».

: une application qui garde la connaissance du bar, quels que
soient les départs, et qui forme chaque nouvelle recrue a

partir des vraies recettes de la maison.

e FORMER CHAQUE
NOUVEL EMPLOYE
AVANT SON
PREMIER SERVICE

LA CONNAISSANCE RESTE LA FORMATION EST PRETE LE MANAGER SVIT TOUT

) Modules a lire et quiz géneres depuis les ) )
Recettes, gestes et procedures sont dans ) Progression de chaque employé, scores de
R vraies recettes du bar. Le nouveau runner ) ) ) )
I'app, pas dans la téete d'une seule personne. . . quiz, checklists cochees et horodatees : le
, . ) termine son parcours avant l'ouverture des . . R
Un départ ne fait plus perdre le savoir du bar. manager sait qui est préet.

portes.



05 - LE PRODUIT

17:30

CHECKLISTS

Chaque tache est cochée et
horodatée, le manager suit
I'avancement en direct.

2115

ALLERGENES

On sélectionne les allergies de la
table, I'app affiche les boissons et
plats sOrs.

06 - REPERES

17:50

RELEVES HACCP

Tempeératures saisies appareil par
appareil. Hors plage, I'app exige une
action corrective. Registre exportable
en PDF.

00:40

WASTAGE

Bouteille cassée, fond perdu : le coUt
de la perte s'affiche aussitot.

18:00

FORMATION & QUIZ

Modules a lire et quiz générés depuis
VOs vraies recettes. Le nouveau
runner termine son parcours avant
l'ouverture.

o2:10

ANALYTICS

Connexions, lectures, recettes les
plus vues, scores de quiz.

UNE SOIREE AVEC
GLASZ, DE 17:30 A 02:10

19:42

FICHE COCKTAIL

Ingrédients, dosages, méthode,
garniture, photo. Le Negroni est le
méme, quel que soit le barman.

CE QU’'IL FAUT RETENIR

4

bibles : cocktails, vins, food, barista

1

code PIN par employé pour se connecter

2 clics

pour résilier, sans engagement

O

©0

matériel a acheter : téléphone ou tablette

suffisent

FR/EN

app bilingue, utilisable hors connexion

SOMin

la durée d'une démo

employés en formule Pro

S

pour un setup tout-en-un, cartes envoyées

XiIsX

export des recettes a tout moment : elles

restent au bar
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TARIFS PUBLICS

SANS ENGAGEMENT,

RESILIABLE EN

DEUX CLICS

STARTER

39 €.

Ouvrir un premier bar et digitaliser I'essentiel.

1 bar, jusqu'a 5 employés
Cocktails, food, vins & barista
Allergénes & Food Bible par service
Checklists opérationnelles
Températures frigos (HACCP)

Formation & quiz

SETUP TECHNIQUE - OPTION

490 € paiement unique

Compte manager et codes PIN de I'équipe
Import de la structure (bar, équipe, roles)
Prise en main en visio (30 min)

Support e-mail 30 jours

PREMIUM

Sur rendez=-
vOus

Formule adaptée aux groupes multi-

59 €.

Prix Founder, réservé aux 30 premiers bars.

1 bar, employés illimités établissements.

Checklists & suivi par role
Tout Pro

Gestion d'équipe compléte
quip P Bars illimités

Formation & quiz inclus o ,, .
Vue consolidée multi-etablissements

Analytics Co
Support prioritaire

Wastage & co0t des cocktails

SETUP TOUT-EN-UN - OPTION

590 € paiement unique

Tout le setup technique

Intégration complete des recettes et allergenes
Bibles organisées par service

Prét en 5 jours ouvrés

Annuel : -20 %. Sans engagement, résiliation en 2 clics. Prix nets, TVA non applicable (art. 293 B du CGl).

08 -

FONDATEURS

FONDATEUR -

PRODUIT & TERRAIN

DEUX SUPERVISEURS
BAR, UNE APP

CO-FONDATEUR - MARKETING

ALEXANDRE

FAUQUE

Douze ans d'expérience comme barman

et responsable de bar, aujourd'hui

superviseur bar au Soho House Paris.
Chaque fonctionnalité de GLASZ
répond a un probléme vécu en plein

ANGE KOUADIO

Six ans derriere le bar, dont quatre au
Soho House Paris, ou il est superviseur
bar. Ange connait la pression d'un
service complet et porte la voix de
GLASZ aupres des équipes qui la vivent
chaque sair.

service, pas imaginé depuis un bureau.

NOS VALEURS

CE QUI NE BOUGE PAS

EXIGENCE

Les détails, c'est ce qui fait la

TRANSPARENCE

Pas de surprises. Juste une

IMPLICATION

On traite chaque bar comme si

CURIOSITE

On n'arréte jamais d'apprendre, ou

de se demander pourquoi. c'était le notre. collaboration honnéte. différence.




LOGOS, CAPTURE
PHOTOS

Libres de droits pour un usage éditorial au sujet de GLASZ. Merci de ne pas déformer,
recolorer ou recadrer le logo. Chaque bouton ouvre le fichier original dans un nouvel
onglet.

SYMBOLE - FOND SOMBRE SYMBOLE - FOND CLAIR VISUEL DE PARTAGE 1200x630

CAPTURES DE L'APPLICATION 720 x 1558

<] <] FORMATION <] <] <]
CLASSIC fonparcours de fomation ALLERGENES WASTAGE ANALYTICS
NEGRONI OPENING

 ROGRESSION Sélectionne tes allergies pour trouver les boissons et
PROGRESSION C & JIoSip L. DECLARER HISTORIQUE
GED 2 0 ST GETEVE neh, a0 < 22:30 100%, 7[7

GENERAL BAR

B =

D Fruit Basket (Refill)
Gluten Crustacés

QUIZ GENERE

. iz co
|:| Requi and Preps list (write and send to barback) o 0 | o i Participants

QUIZ DISPONIBLES CEufs Poisson XP gagné
[:] Temperature Fridges N 4 s 2 LR

8 "~ e

COFFEE STATION TERMINE EEEEEEE A Arachides Soja
[ coftee Fitter (Filt up 1 Tank) 8 o ] >
On Boarding N
MISE A JOUR LE 20/08 Lait Fruits & coque
[ tced Tea (2 botties (1))
1

Book Club 09
[ Matcha (2 big squeszer) w ]
atcha (2 bg Squeeze
INGREDIENTS 2 U Céleri Moutarde

60 ml FoodBble
[] chocotate (1 Big saueezer) DATE NISE A J0UR 07/09
30ml

cocKTAlLS
Coffee Smoothie Bible
[ uve (1 8ig saueezer) DATE MISE A JOUR 09/08 Casa verde

mmm Drinks bible . Eastern standard

PREPARATION
("] ¥ CHECKLISTS = Zs} "] vz h FORMATION @ M Picanteldelialcass

GARNITURE FOOD BIBLE

FICHE COCKTAIL CHECKLIST FRIGOS HACCP FORMATION ALLERGENES WASTAGE ANALYTICS

PHOTOS CREDIT : GLASZ

L'EQUIPE - 2400x1400 A. FAUQUE - 1000x1114 A. KOUADIO - 1000x1114

= COULEURSET
TYPOGRAPHIES

GLASZ BENZIN - TITRES

Recettes, équipe ONEST - TEXTE

Rouge GLASZ Noir service Papier Encre

#FFOA3D #OAQAOD #F3F2EF #55545A 17:30 . OUVERTURE IBM PLEX MONO - DONNEES
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ON VOUS
REPOND

E-MAIL

contact@glasz.app

SITE

glasz.app

INSTAGRAM

@glasz.app

Interview des fondateurs, démo de I'application ou visuels : écrivez-nous.




